STELLENAUSSCHREIBUNG KOCH

Deine Aufgaben in unserem Team richten sich auch nach deiner Erfahrung:

Neben dem Mise en place, dem Mittag- und Abendservice fallen auch die
Ublichen Kiichenaufgaben an (Warenannahme, aufrdumen, putzen u.a.
gehoren selbstverstandlich auch dazu)

Wir haben jedoch keine klassische Postenaufteilung in der Kliche,
d.h. du solltest Spaf3 an allen Zubereitungen haben

Die erste Speisekarte steht bereits, fur alle folgenden Karten freuen
wir uns auf den Input eines starken Teams

Gemeinsames Entwickeln von Rezepturen gehdrt ebenfalls zum Tagesgeschaft

«  Fur den wéchentlich wechselnden Mittagstisch ist deine Kreativitat gefragt

Frische Kulinorische Erilebrisse Krejeren?

Was du mitbringen solltest:

Eine abgeschlossene Berufsausbildung als Koch (IHK)
oder 2-3 Jahre Berufserfahrung als Koch (in verschiedenen Kiichen)

Ein ausgepragtes Verstandnis von Hygiene

- Teamfahigkeit, denn nur zusammen schaffen wir Grof3artiges

*  Eine grof3e Begeisterung fir Gemuse und alles, was man daraus zaubern kann
Einen hohen Qualitédtsanspruch, sowohl im Geschmack als auch in der Optik

Den Willen zur stédndigen Weiterentwicklung, sowie Spaf3 daran zu haben,
neues auszuprobieren

Was wir dir bieten:

«  Wertschatzung, die sich nicht nur im Gehalt niederschlagt
Eine positive Atmosphare, auf die wir sehr viel Wert legen
Arbeiten im Schichtdienst, kein Teildienst
Die Mdéglichkeit, dich als Koch weiterzuentwickeln
Eine komplett neu eingerichtete Kiiche

«  Berufsbekleidung wird gestellt und gewaschen

Leckeres Essen wahrend deiner Schicht und ansonsten verguinstigte Konditionen

Stuttgart wartet nur darauf.

Und worauf wartest du?

Keine Frage: #DuBistDieAntwort.
Bewirb dich jetzt! jobs@vhydowe.care



